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VERKKOTIEDOTE 10.2009

UUSI TIETO- JA RESEPTIVIHKONEN KERTOO SIIPIKARJANLIHAN TUOTANNOSTA
Sulka hattuun siipikarjalle -tiedotusohjelman uusi esite kertoo keskeiset siipikarjanlihan tuotantoa ohjaavan kansallisen laatujärjestelmän toimet ja käytännöt. Esitteeseen on koottu pääkohdat siipikarjan hyvästä terveystilanteesta, puhtaasta rehusta, sovituista kasvatusperiaatteista sekä kylmäketjusta.
EU-lainsäädännön, kansallisen lainsäädännön ja yhteisesti sovittujen toimenpiteiden ansiosta kuluttajilla on mahdollisuus syödä laadukasta ja valvottua broilerin- ja kalkkunanlihaa. 

Faktojen lisäksi esitteestä löytyy broileri- ja kalkkunaruokaohjeita. Tässä yksi esitteen ruokaohjeista:

Hedelmäinen broilerikastike pastalle (4 annosta)

400 g 
marinoituja broilerin paistisuikaleita

1 
sipuli

1 
paprika

1 prk 
ananaspaloja

1 prk 
mandariinilohkoja

½ dl 
hienonnettua persiljaa

2 dl 
ruokakermaa, alle 5 % rasvaa

Kuori ja hienonna sipuli. Suikaloi paprika. Ruskista broilerisuikaleet pannulla. Lisää pannulle sipuli ja paprika ja anna kypsyä hetki. Lisää lopuksi valutetut hedelmät, hienonnettu persilja ja kerma. Hauduta viisi minuuttia. Tarkista maku ja tarjoa pastan kera.

Lisätietoa saat myös osoitteesta www.sulkahattuunsiipikarjalle.fi, josta löytyy muun muassa kuvasarja siipikarjan tiestä kasvattamosta kauppaan. 
Tieto- ja reseptivihkonen on maksuton ja sitä saa tilata osoitteesta riitta.stirkkinen@finfood.fi
Lisätietoja toimitukselle: 

Finfood Lihatiedotus, Riitta Stirkkinen, puh. 050 560 2567, riitta.stirkkinen@finfood.fi
Sulka hattuun siipikarjalle -tiedotusohjelma on Euroopan unionin ja Suomen valtion tuella rahoitettu kolmivuotinen hanke, joka päättyy elokuussa 2009. Ohjelma on suunnattu lähinnä kuluttajille ja ruoka-alan ammattilaisille, ja sen toteuttamisesta vastaa Finfood - Suomen Ruokatieto ry. Sulka hattuun siipikarjalle -ohjelman tavoitteena on antaa puolueetonta ja kattavaa tietoa kansallisesta laatujärjestelmästä, sen sisällöstä ja niihin liittyvistä tarkastuksista koko tuotantoketjussa. Lisäksi ohjelman tavoitteena on vahvistaa kuluttajien luottamusta siipikarjanlihaan ja muistuttaa, että kansallisen laatujärjestelmän mukaisesti tuotettuun broilerin- ja kalkkunalihan laatuun voi luottaa. Turvaa antaa kansallinen laatujärjestelmä, jossa tuotannon ohjeistukset ja käytännöt ovat tiukemmat kuin Euroopan unionin ja Suomen lainsäädäntö edellyttävät.
