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BROILERIN JA KALKKUNAN LIHAN TUOTANTOKETJUSSA RIMA PYSYY KORKEALLA 

Pitkäjänteinen työ näkyy kansainvälisissä vertailuissa 

EU- ja kansallisen lainsäädännön sekä siipikarjanlihan kansallisen laatujärjestelmän ansiosta kuluttajilla on mahdollisuus syödä laadukasta broilerin ja kalkkunan lihaa.  Lisäturvaa antaa myös tieto siitä, että lihan tie emokasvattamosta kauppaan voidaan tarvittaessa jäljittää. Siipikarjanlihan laadukkuus ei ole kuitenkaan itsestäänselvyys, vaan sen turvaamiseksi tarvitaan jatkuvaa, koko tuotantoketjussa tehtävää pitkäjänteistä työtä. 

EU:n lainsäädäntö on luotettavan siipikarjanlihan tuotannon perusta. Tuotannon tukena on lainsäädännön lisäksi kansallinen laatujärjestelmä, joka vaatii tiukempia toimia kuin mitä EU- ja Suomen lainsäädäntö edellyttävät. Siipikarjanlihan kansalliseen laatujärjestelmään ovat sitoutuneet tuotantoketjun kaikki osapuolet, niin teollisuus kuin broilerien ja kalkkunoiden kasvattajatkin. Suomessa broilerinkasvatus on 100 prosenttisesti sopimustuotantoa ja kalkkunankasvatuksesta 95 prosenttia on sopimustoiminnan piirissä.

Salmonellan torjunta auttaa myös muiden eläintautien torjunnassa 

Eläintautien torjunta on yksi tärkeimmistä lintujen terveyteen ja lihan laadukkuuteen vaikuttavista tekijöistä. Salmonellan torjunta ja siihen liittyvät toimet auttavat myös muiden tautien kuten lintuinfluenssan ja Newcastlen taudin torjunnassa. Kansalliseen laatujärjestelmään sisältyvän tiukan salmonellavalvontaohjelman mukaisesti esimerkiksi luonnonlintujen pääsy kasvatushalleihin on estetty, eivätkä rehut ja kuivikkeet pääse kosketuksiin villilintujen tai muiden eläinten kanssa. 

Keväällä 2007 Vuoden Sulka hattuun siipikarjalle - vaikuttajaksikin valittu Eläintautien torjuntayhdistys ETT ry:llä on ollut merkittävä rooli elintarvikkeiden turvallisuutta ja eläinten terveyttä edistävien toimintatapojen luojana. Salmonellan torjunnassa Suomi on yksi edelläkävijämaista maailmassa. Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen EFSAn kokoaman EU-maita koskevan kartoituksen mukaan Suomessa salmonellaa löytyy vain alle prosentista tuotantoeriä vuosittain. 
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EU:n uudet tavoitteet salmonellan vähentämiseksi sallivat uusia keinoja 

Elintarviketurvallisuuteen liittyvät asiat ovat nyt entistäkin ajankohtaisempia, sillä EU on asettanut tavoitteet salmonellan vähentämiseksi broilerituotantoketjussa vuoteen 2011 mennessä. Salmonellan esiintyvyydessä on tavoitteena päästä alle yhteen prosenttiin parvitasolla kaikissa jäsenmaissa. Broileriparvien salmonellalöydökset eri EU-jäsenmaissa vaihtelevat 0 ja 68 prosentin välillä. 

Yksi keino taistelussa salmonellaa vastaan on broilerin ja kalkkunan lihan pintakäsittely kemiallisella yhdisteellä, jonka käytön EU nykyisin sallii. Toistaiseksi käsittelyä ei kuitenkaan tehdä, sillä yhdellekään pintakäsittelyyn sopivalle aineelle ei vielä ole haettu hyväksyntää EU:sta.  Suomessa lihan pintakäsittelylle ei Broileriteollisuusyhdistyksen puheenjohtaja Mika Ala-Fossin mukaan ole tarvetta, sillä salmonellan osalta EU:n asettama tavoite on meillä jo saavutettu kansallisen laatujärjestelmän sisältämän tiukan salmonellavalvontaohjelman ansiosta.

Broilerien ja kalkkunoiden kasvatus on tarkkaa työtä

Siipikarjanlihan laadukkuuteen ja lintujen terveyteen vaikuttavat myös hygieniaohjeet, joita koko tuotantoketjussa noudatetaan äärimmäisen tarkasti. EU:n elintarvikehygieniaa säätelevän asetuksen lisäksi kansallinen lainsäädäntömme edellyttää, että kaikilla pakkaamattomia elintarvikkeita käsittelevillä työntekijöillä tulee olla hygieniaosaamistodistus eli ns. hygieniapassi.

Tärkeä osa siipikarjanlihan kansallista laatujärjestelmää on tarkkaan suunniteltu ja valvottu tuotanto. Lihan laadukkuuden varmistaminen alkaa jo heti tuotantoketjun alkupäässä: emolinnut ja niiden munista kuoriutuvat untuvikot tarkastetaan samoin kuin maahantuotavat rehujen raaka-aineet. Näin torjutaan mahdolliset eläintaudit. Linnut elävät vapaina kasvattamon lattialla tarkoin ulkopuolisilta suojattuna. Kasvattajat noudattavat ns. tautisulkua, eli vaihtavat toisiin jalkineisiin ja suojavaatteisiin aina ennen kasvattamoon menoa. Lintujen kasvualustana käytetään olkea, purua tai turvetta. Suomessa broilerit ja suurin osa kalkkunoista kasvavat pehmeän turvepehkun päällä.
Päivittäiseen työhön kuuluvat myös kasvattamon ulkopuolisten eläinten torjunta, lintujen terveystarkkailu sekä lakisääteiseen ja omavalvontaan perustuva eläinten ja ihmisten yhteisten tartuntatautien (eli zoonoosien) valvonta. Broilerien ja kalkkunoiden kasvuoloja, kuten tilojen lämpötilaa ja kosteutta, valvotaan vuorokauden ympäri, seitsemänä päivänä viikossa. Kasvattamon arkeen kuuluvat lisäksi henkilöstöstä otettavat salmonellanäytteet ja kasvattajien 48 tunnin karanteeni ulkomaanmatkojen jälkeen. Lintujen kasvattaja dokumentoi kaikki kasvatusaikaiset 
tapahtumat kuten rehun ja veden kulutuksen, hallin lämpötilan ja kosteuden, vuorokausikasvun sekä 
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tiedot kuolleista linnuista kasvatuspäiväkirjaan, joka toimitetaan jokaisen lintuerän mukana teurastamolle. 

Rehun laadusta ja puhtaudesta pidetään tarkkaa huolta

Rehu on yksi lihan laatuun vaikuttavista tekijöistä. Raaka-aineiden huolellinen valinta, valvonta ja käsittely takaavat broilereille ja kalkkunoille ensiluokkaisen rehun. Rehun koostumus vaihtelee lintujen iän mukaan, sillä lintu tarvitsee eri kasvuvaiheissa erilaista ravintoa. Rehu koostuu pääasiassa vehnästä ja EU:n ulkopuolelta tulevasta soijasta, jonka laadun kanssa ollaan erityisen huolellisia. Soijaa lisätään rehuun turvaamaan hyvälaatuisen valkuaisen saantia. Rehussa on myös jonkin verran kauraa sekä kivennäisiä, aminohappoja, vitamiineja ja suolaa. Riittävän kasvun takaamiseksi linnuille annetaan lisäksi kokojyväviljaa. 

Lisätietoja toimitukselle:
Riitta Stirkkinen, Finfood Lihatiedotus, 050 560 2567, riitta.stirkkinen@finfood.fi
Sulka hattuun siipikarjalle -tiedotusohjelma on Euroopan unionin ja Suomen valtion tuella rahoitettu kolmivuotinen hanke. Ohjelma on suunnattu lähinnä kuluttajille ja ruoka-alan ammattilaisille, ja sen toteuttamisesta vastaa Finfood - Suomen Ruokatieto ry. Sulka hattuun siipikarjalle -ohjelman tavoitteena on antaa puolueetonta ja kattavaa tietoa kansallisesta laatujärjestelmästä, sen sisällöstä ja niihin liittyvistä tarkastuksista koko tuotantoketjussa. Lisäksi ohjelman tavoitteena on vahvistaa kuluttajien luottamusta siipikarjanlihaan ja muistuttaa, että kansallisen laatujärjestelmän mukaisesti tuotettuun broilerin- ja kalkkunalihan laatuun voi luottaa. Turvaa antaa kansallinen laatujärjestelmä, jossa tuotannon ohjeistukset ja käytännöt ovat tiukemmat kuin Euroopan unionin ja Suomen lainsäädäntö edellyttävät.
